STEIRERSCHLOSSL MENU

STORI KOHLRABI | HOLUNDER
Gebeiztes Storfilet | marinierter Kohlrabi | Holunder-Sud

+ee

TOMATE | SUMMERROLL | KNOBLAUCH
Weilde Tomatenessenz | Summerroll | fermentierter Knoblauch

+ee

JAKOBSMUSCHELN [ ERBSEN [ MISO
Gebratene Jakobsmuscheln | Erbsenpliree | Miso-Sabayon

+e

FILET | GYOZA | BLUNZN | SPITZKRAUT | KIRSCHEN
Filet | Gyoza | Blunzn vom Wiesengelter Freilandschwein | Spitzkraut | Chili-Kirschen

X

SCHOKOLADE | LITSCHI | FENCHEL
Valrhona “Opalys” Mousse | marinierte Litschis | Fenchelsorbet

KASE VON MAITRE ANTONY

MENU IN 4 GENUSSEN € 85,00
Glasweise Weinbegleitung € 59,00

MENU IN 5 GENUSSEN € 95,00
Glasweise Weinbegleitung € 69,00

MENU IN 6 GENUSSEN <€ 110,00
Glasweise Weinbegleitung € 79,00

Wir servieren frisches Geback, Butter und
Waurstspezialitaten aus der Fleischerei Seetalblick



