
HERZLICH WILLKOMMEN

 bei uns im Schönberghof Spielberg, einem “beflügelnden Ort” von TAUROA.
Schön, dass Sie da sind. 

Hier, oberhalb des Red Bull Ring, wo Sie nicht nur einzigartige Aussichten, sondern auch die
ehrlichen Aromen der Steiermark erwarten. 

In unserer Küche feiern wir die bodenständige Kunst des Kochens und die Verbindung zur
Heimat, die in jedem unserer Gerichte zum Ausdruck kommt.

Wir legen großen Wert auf die Herkunft unserer Zutaten: Fisch, direkt aus den klaren Gewässern
des Ausseerlandes, Wild aus den umliegenden Wäldern des Forst Authals und Gemüse, das die

Frische der benachbarten Felder in sich trägt. Die Saisonalität ist unser Leitfaden, 
der Rhythmus der Natur unser Taktgeber.

In unserer Küche, konzentrieren wir uns auf das, was zählt – Qualität und Geschmack. 
Wir laden Sie herzlich ein, bei uns Platz zu nehmen, den Blick über das Geschehen auf dem 

Ring schweifen zu lassen. 

Es ist mir eine Freude, Sie auf eine kulinarische Reise zu begleiten und Ihnen die Geschichten
unserer Region durch die Sprache der Gastronomie näher zu bringen. Genießen Sie die

Harmonie aus lokaler Tradition und der Inspiration, die unsere besondere Lage mit sich bringt.

Lassen Sie es sich schmecken! 

Ihr 

Peter Eichholzer
und das gesamte Team des Schönberghof Spielberg



Dies ist für uns in allen Bereichen wesentlich. 
Unabdingbar bei den kostbaren Lebensmitteln, die unsere Küche mit höchster Sorgfalt und
Respekt verarbeitet. Die regionale Herkunft und die Berücksichtigung der Saisonen stehen

dabei gleichermaßen im Mittelpunkt, wie die artgerechte Haltung und die Erfüllung
höchster qualitativer Ansprüche. So beziehen wir den Großteil der Zutaten aus unseren

eigenen Landwirtschaften.

RIND, SCHWEIN UND LAMM
Das Seetaler Weidelamm grast in St. Wolfgang, 

die Angus-Rinder werden im Authal, wie auch in St. Georgen ob Judenburg am
Wiesengelter Hof betreut, wo sich auch die eigene Schweinezucht befindet.

GEMÜSE UND HONIG
Das Gemüse wird am Wiesengelter Hof angebaut, 

wie der Honig, den unsere  Bienen produzieren.

FISCH
Hauptdarsteller sind heimische Fischarten – 

vom Saibling über die Forelle bis zur Reinanke aus der eigenen Fischerei Ausseerland.
 

WILD
 Reh, Rot- oder Gamswild-Fleisch kommt aus der eigenen Jagd im Forst Authal, wo es vom

Besten, was die Natur zu bieten hat, gelabt hat.

EIER
Birgit und Richard Herk lassen ihren Hendln das ganze Jahr viel Auslauf und 

füttern nur feinste Körndl.

UNSERE MILCH
und Joghurt beziehen wir von der Familie Madl in Seckau, die 

die Milch am gleichen Tag des Melkens verarbeitet.

WISSEN WOHER'S KOMMT



VORSPEISEN

KRÄFTIGE RINDSUPPE
Frittaten, Kaspressknödel, Leberknödel oder Lungenstrudel

TOMATENCREMESUPPE
Käseecke

SUPPEN
 €   5,30

€   6,00

BUNTER BLATTSALAT 

GEMISCHTER SALAT 

GROSSER BLATTSALAT

GROSSER GEMISCHTER SALAT

SALATE
€   4,90

€   5,90

€   8,90

 € 10,90

DAZU EMPFEHLEN WIR

RÄUCHERFORELLENMOUSSE
Erbsencreme | geröstete Walnüsse

BEEF TARTAR 
Kernöleierspeise-Espuma | eingelegtes Gemüse | Butter | Toastbrot

VOGERLSALAT (AUCH VEGAN MÖGLICH)
Kartoffeln |  Speck | sautierte Eierschwammerln

PORTION KERNÖL 

PORTION GEBÄCK 

HAUSGEMACHTES KNOBLAUCHBROT 

GEDECK MIT AUFSTRICH UND BUTTER

€   1,00

€   2,60

€   2,70

€   4,00

ZUM ANFANGEN

€  12,90

€  14,90

€   11,90

DGLO

MO

ACGM

AFLCG / ACFGLNP

AFGLM

ACDEFGHLMNO

ACDEFGHLMNO

ACDEFGHLMNO

AH

AEGHL

AEGHL

AEGHL

ACDEFGHLMNO



GEGRILLTE HÜHNERBRUSTSTREIFEN
Bunter Blattsalat 

GEGRILLTE HÜHNERBRUSTSTREIFEN
Gemischter Salat 

GEBACKENE HÜHNERBRUSTSTREIFEN
Bunter Blattsalat

GEBACKENE HÜHNERBRUSTSTREIFEN
Gemischter Salat

SCHNITZEL VOM JUNGSCHWEIN “WIENER ART”
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

GESPICKTER RINDERBRATEN VOM AUTHALER WEIDERIND
Kräuterspätzle | Gemüse

FASCHIERTE LAIBCHEN VOM AUTHALER WILD
Gemüse | Liebstöckel-Püree

Steirisches Backhendl
Kartoffel-Gurkensalat

PULLED PORK BURGER VOM WIESENGELTER FREILANDSCHWEIN
Süßkartoffelpommes | Coleslaw Salat | Barbecue-Dip

RINDERFILET
Grillgemüse | Pralinenkartoffeln

FLEISCH
€  15,00

€  18,50

€  16,00

€  19,50

€  16,90

€   21,90

€   19,80

€   18,50

€   16,50

€  42,90

SAIBLINGSFILET AUS UNSERER FISCHEREI AUSSEERLAND 
Limettenrisotto | Zuckererbsenschoten

PASTA (AUCH VEGAN MÖGLICH)
Sautierte Eierschwammerln | Asmonte

KARTOFFEL-GEMÜSELAIBCHEN
Sauerrahmdip | Salatbouquet

EIERSCHWAMMERLGULASCH
Serviettenknödel | Sauerrahm

EIERSCHWAMMERLGULASCH
Salzkartoffeln

VEGETARISCH UND VEGAN

€  24,90
FISCH

€  17,90

€  14,50

€  18,90

€  18,90

HAUPTGERICHTE

EFHLMNO

EFHLMNO

ACEFGHLMNOP

ACEFGHLMNOP

ACEFGNP

ACFGHLMO

ACFGLMO

ACGLM

ACGLM

ACFGLMOP

DGLO

G

ACDEFGHLMNOP

ACGL

AL vegan



ZUM ABSCHLUSS

KAISERSCHMARRN
Rumrosinen | Apfelmus

LIMETTEN PANNA COTTA
Drachenfrucht | Mango-Maracujasorbet

MALAKOFF 

DESSERTS
€  11,90

€   9,50

€   8,50

KUCHEN
APFELSTRUDEL

TOPFENSTRUDEL

HAUSTORTE

SACHERTORTE 

ALS EXTRA: SCHLAGOBERS

ALS EXTRA: VANILLESAUCE

€   5,50

€   4,90

  €   5,90

€   4,80

€    1,00

€   3,50

Allergene:
A = Glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C = Ei | D = Fisch | E = Erdnuss | F = Soja | G = Milch oder Laktose

H = Schalenfrüchte | L = Sellerie | M = Senf | N = Sesam | O = Sulfite | P = Lupinen | R = Weichtiere

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

ACGO

GO

ACGHO

AHGO

AHGO

ACHG

CFGO

G

CGF

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

PASTA 
Sauce Bolognese 

KINDERWIENER
Pommes oder Petersilienkartoffeln

€   8,20

€   8,40


