HERZLICH WILLKOMMEN

bei uns im Schonberghof Spielberg, einem “befliigelnden Ort” von TAUROA.
Schon, dass Sie da sind.

Hier, oberhalb des Red Bull Ring, wo Sie nicht nur einzigartige Aussichten, sondern auch die
ehrlichen Aromen der Steiermark erwarten.
In unserer Kiiche feiern wir die bodenstandige Kunst des Kochens und die Verbindung zur
Heimat, die in jedem unserer Gerichte zum Ausdruck kommt.

Wir legen grolden Wert auf die Herkunft unserer Zutaten: Fisch, direkt aus den klaren Gewassern
des Ausseerlandes, Wild aus den umliegenden Waldern des Forst Authals und Gemuse, das die
Frische der benachbarten Felder in sich tragt. Die Saisonalitat ist unser Leitfaden,
der Rhythmus der Natur unser Taktgeber.

In unserer Kiiche, konzentrieren wir uns auf das, was zahlt — Qualitit und Geschmack.
Wir laden Sie herzlich ein, bei uns Platz zu nehmen, den Blick tiber das Geschehen auf dem
Ring schweifen zu lassen.
Esist mir eine Freude, Sie auf eine kulinarische Reise zu begleiten und Ihnen die Geschichten
unserer Region durch die Sprache der Gastronomie ndher zu bringen. Genielden Sie die
Harmonie aus lokaler Tradition und der Inspiration, die unsere besondere Lage mit sich bringt.

Lassen Sie es sich schmecken!

Ihr

und das gesamte Team des Schonberghof Spielberg



WISSEN WOHER'S KOMMT

Dies ist fir uns in allen Bereichen wesentlich.

Unabdingbar bei den kostbaren Lebensmitteln, die unsere Kiiche mit hdchster Sorgfalt und
Respekt verarbeitet. Die regionale Herkunft und die Beriicksichtigung der Saisonen stehen
dabei gleichermaléen im Mittelpunkt, wie die artgerechte Haltung und die Erftllung
hochster qualitativer Anspriiche. So beziehen wir den Grolsteil der Zutaten aus unseren
eigenen Landwirtschaften.

RIND, SCHWEIN UND LAMM
Das Seetaler Weidelamm grast in St. Wolfgang,
die Angus-Rinder werden im Authal, wie auch in St. Georgen ob Judenburg am
Wiesengelter Hof betreut, wo sich auch die eigene Schweinezucht befindet.

GEMUSE UND HONIG
Das Gemuse wird am Wiesengelter Hof angebaut,
wie der Honig, den unsere Bienen produzieren.

FISCH
Hauptdarsteller sind heimische Fischarten -
vom Saibling tber die Forelle bis zur Reinanke aus der eigenen Fischerei Ausseerland.

WILD
Reh, Rot- oder Gamswild-Fleisch kommt aus der eigenen Jagd im Forst Authal, wo es vom
Besten, was die Natur zu bieten hat, gelabt hat.

EIER
Birgit und Richard Herk lassen ihren Hendln das ganze Jahr viel Auslauf und
futtern nur feinste Kérndl.

UNSERE MILCH
und Joghurt beziehen wir von der Familie Madl in Seckau, die
die Milch am gleichen Tag des Melkens verarbeitet.



NACHMITTAGSKARTE

KRAFTIGE RINDSUPPE /A< € 530
Frittaten, Kaspressknddel oder Leberknodel

BUNTER BLATTSALAT 0T AVED € 490
GEMISCHTER SALAT COHHNAMCLD € 5,90
GROSSER GEMISCHTER SALAT Ot HNveD € 10,90
3ERLEI AUFSTRICH ACFGHNP € 4,90
Geback

SCHWARZBROT ACFOrne € 6,50
Kase | Paprika

SCHWEIZER WURSTSALAT ©cH € 9,00
Ei | Kernol | Gepack

SCHINKEN-KASE-TOAST ACPEFGHLMNO € 5,50
Ketchup

FRANKFURTERA®MO € 6,50
Senf| Kren | Geback

KARTOFFEL-GEMUSELAIBCHEN ACGINP € 14,50
Sauerrahmdip | Salatbouquet

GEGRILLTE HOHNERBRUSTSTREIFEN '€ € 15.00
Bunter Blattsalat

GEGRILLTE HUHNERBRUSTSTREIFEN TN £ 18,50
Gemischter Salat

GEBACKENE HUHNERBRUSTSTREIFEN MO € 16,00

Bunter Blattsalat



NACHMITTAGSKARTE

EFHLMNO

GEBACKENE HUHNERBRUSTSTREIFEN € 19,50
Gemischter Salat

NATURSCHNITZEL VON DER PUTE “*°M € 15,50
Sahnesauce | Erbsenreis

SCHNITZEL VOM JUNGSCHWEIN “WIENER ART" ACFGNP € 16,90
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

APFELSTRUDEL ""'*° € 5,50
TOPFENSTRUDEL""? € 4,90
HAUSTORTE "“"® £ 590
SACHERTORTE “F© € 4,80
ALS EXTRA: SCHLAGOBERS © € 0,80
ALS EXTRA: VANILLESAUCE “ € 350

Allergene:

A = Glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C = Ei | D = Fisch | E = Erdnuss | F = Soja | G = Milch oder Laktose
H = Schalenfriichte | L = Sellerie | M = Senf | N = Sesam | O = Sulfite | P = Lupinen | R = Weichtiere

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



